
アジア諸国の生活に根ざした　ぬくもりのある品々を　みなさまにお届けします



FAIR TRADE Dishes and Cutleries from Sasha

インドのコルカタから車で3時間の山奥にニームカトラリ―の生産
者の村があります。「ミラクルニーム」とも呼ばれるとても薬効の
高い木で作られた食器は、ナチュラルな風合いで食卓に温かみを添
えてくれます。
フェアトレードNGO・サシャと提携したフェアトレード商品です。



【長く使うためのお手入れ方法】
使う前にさっと水につけ、乾いた布で拭いてからご使用ください。食器用
洗剤で洗っていただけます。
洗ったあとはすぐに水分を拭き取り、しっかり乾燥させてから、直射日光
を避けて保管してください。
半年に一度くらい、オリーブオイルなどの食用油を薄く塗りこむとツヤが
戻ります。（本品はマスタードオイル仕上げです。）
シミができたり、割れた時はサンドペーパーをかけてオイルを塗ってくだ
さい。

【お取扱いの注意】
水につけっぱなしにしないでください。
食洗機・オーブン・電子レンジはご使用いただけません。
熱湯など極端に熱いものは使用しないでください。

ミラクルニームウッド・木の器　お取扱いの注意

ニームウッドはインドでは、街路樹として植えられているほか、
インダス川流域文明以来、４～５千年前から薬効が知られ、胃薬、歯磨
き、虫除けなど民間の治療薬として広く使われ、またアーユルヴェーダで
使われるハーブの中でも代表的なものとして珍重されています。

その事から、貧困地域でも別名「村の薬局」と呼ばれるほど様々な症状に
利用されています。
また、虫を寄せ付けない樹木としても知られており、農薬の代わりに田畑
の周囲に植えられています。他にも「衣・食・住」あらゆる分野で環境に
優しい素材として利用できるため「人間の健やかな暮らしに効くミラクル
ニーム」とも呼ばれています。

ニームウッドの薬効
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素材と手づくりの風合いを大切にする新進の陶芸家たち

Ｔｈｉｍｉ Ｃｅｒａｍｉｃｓ
ティミ　セラミックス

ティミセラミックスは、ネパールのフェ

アトレードＮＧＯ「サナハスタカラ」が支

援しているストーンウェア（炻器）を手

掛ける工房のこと。古くから陶芸が盛ん

な村で、伝統的な素焼きの土器を作り続け、

世代を超えて技術を受け継いできました。

現在は国内外で修業を積んだ若きリーダ

ーによって、近代的な窯の設計や新しい

色彩の釉薬の開発を経て、清楚でモダン

な同名のシリーズが誕生しました。

せっき
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from Cordillera Green Network, Philippines

みんなが幸せになるコーヒー



SISAM COFFEE

みんなが幸せになるコーヒー

飲むシーンや好みにあわせた２つの焙煎

「森林農法」で有機的な栽培をすることで　
『環境に優しく』

「フェアトレード」で取引することで
『生産者の暮らしを守り』

「こだわり焙煎」で『飲む人を幸せに』

味：柑橘系の爽やかな味わい
香り：ナッツのような香ばしさ
　
すっきりとした爽やかな味わいが朝にぴったりな
 "good morining taste!"

味：ビターチョコレートのようなまったりとした味わいは、どんな方でも飲みやすく、
　　それでいてコーヒー好きも喜ぶコクのあるテイスト
香り：カカオのような甘い香り
　
しっかりとした苦味がアイスコーヒーやカフェオレにぴったり！
コーヒースイーツづくりにも人気です♪

苦味　
酸味
こく

苦味　
酸味
こく

中煎り（シティロースト） 深煎り（フルシティロースト～フレンチロースト）

シサムコーヒーは消費者、生産者、地球環境が幸せになるコーヒーを目指しています。



・ 常温の冷暗所にての保存をお勧めします。

・冷蔵庫や冷凍庫にて保存される際には、外気に触れた際に結露が発生する可能性 
  がありますので、ご注意ください。
  尚、当社のパッケージは常温保管用のものです。
  冷凍される際には冷凍専用容器のご利用をお勧め致します。

・コーヒーは農産物ですので、収穫年度により品質が異なります。
  そのため、焙煎により味を均一に保つための調整をおこなっていることを予め
  ご了承ください。

保存上のご注意

・誤納品や異物の混入、パッケージの破損等においては返品交換を承ります。
・コーヒーそのものの風味やお客さま都合でのご返品は一切お断りしておりますので、  
  予めご了承下さい。

返品について

環境保護と山岳民族の暮らしの両立から生まれたコーヒー

ＳＩＳＡＭ　ＣＯＦＦＥＥ
シサムコーヒー

失われつつあるフィリピンの山岳地帯の

豊かな森で、現地の環境ＮＧＯ（ＣＧＮ）が森

を守り、山岳民族の暮らしを支えるプロ

ジェクトとして始めた森林農法でのコー

ヒーづくり。京都の焙煎家に丁寧にロー

ストしてもらい、作り手、売り手、買い手、

社会、地球環境の５方良しのコーヒーを

目指しています。２０１６年、生産背景と味

が評価されて、ソーシャルプロダクツア

ワードの優秀賞を受賞しました。
掛率

年間お取引実績（下代）

税抜120万円未満 6.8掛

税抜120万円以上

税抜300万円以上

6.5掛

6.0掛

年間（7月1日～6月30日）のお取引実績に基づき、上記の条件にて変更になります。
コーヒー以外のシサム商品も実績に含まれます。
詳しくは別紙のお取引条件をご確認ください。

有限会社シサム工房　卸チーム

〒606-8221 京都市左京区田中西樋ノ口町94-2
TEL: 075-712-2336    FAX: 075-707-2301
E-mail: oroshi@sisam.jp

掛率

直射日光を避け、



200gパックとりまぜ10個～ 200gパックとりまぜ10個～ 200gパックとりまぜ10個～ 200gパックとりまぜ10個～ 

とりまぜ2個～ とりまぜ2個～ 6本 
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200gパックとりまぜ10個～ 200gパックとりまぜ10個～ とりまぜ2個～ 1 

1 1 1 【固定掛率6掛・発注単位:2個】 
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